SIEDEPUNKT 100GRAD SIEDEPUNKT

—  RESTAURANT — —— STAURANMNT LEHRWERKSTATT

Koch m/w/d
Vollzeit/Teilzeit

DEINE AUFGABEN:
-Gelernt oder ungelernt, auch Quereinsteiger die Freude am kreativen Kochen mitbringen sind in unserem Team herzlich
Willkommen.

‘Vorbereitung des taglichen Mise-en-Place fur unsre Tagungs,-, Event,- 100GRAD und Siedepunkt Speisen
‘Mitarbeit an der Entwicklung neuer Ablaufe und Speisenprasentation unserer Gerichte.
-wirtschaftliches und sauberes Arbeiten fiir das bestmogliche kulinarische Erlebnis
‘Kontrolle des Warenbestandes und proaktives Reporting an den Kiichenchef
-Einhaltung der Hygiene-Richtlinien und deren Durchfiihrung unter Anleitung.

‘Wir begleiten dich, bis du selbststandig und organisiert Arbeiten kannst
-zuverlassig und verantwortungsbewusst solltest du sein
-Spald und Freude neues zu lernen und im Teamwork grofRartiges zu schaffen.

- Affinitat sich Kreativ mit einzubringen

WAS WIR BIETEN:
-Die Moglichkeit auf feste Schichten in dem Tag,- und Abendkiiche nach Absprache- kein Teildienst.
-Geregelte und Planbare Freitage fiir deine Freizeit
-Elektronische Zeiterfassung
-Ein motiviertes Team, dass dich Unterstiitz eine tolle Arbeitsatmosphare zu haben.
‘In unsere Prozesse und Arbeitsablaufe weisen wir dich
Step bei Step ein.
‘Wertschatzung deiner Arbeit die sich in deinem Gehalt widerspiegelt
‘Wir helfen dir beim Start die ersten 6 Monate stellen wir Unterkunft und Verpflegung im Hotel zur Verfligung bei Bedarf.
-Saison oder Jahresstelle moglich.

Neben einem kreativen Umfeld erwartet Sie bei uns ein respektvoller und freundschaftlicher Umgang miteinander, eine hervorragende Ausstattung
des Arbeitsplatzes sowie eine leistungs- und erfolgsorientierte Verglitung.
Freude am Umgang mit hochwertigen Lebensmitteln und SpaR an kreativer Arbeit sind die Dinge, welche uns im Siedepunkt taglich antreiben. Wir
sind immer auf der Suche nach Kollegen, die diese Vorliebe und Leidenschaft mit uns teilen.

Iris.hudler@scottys.de
Siedepunkt Restaurant
Eberhard-Finckh-Strale 17
89075 Ulm



